
当日のお弁当イメージ

【注意事項等：次の事項につきまして、あらかじめご了承ください】
・天候状況等により、運行日当日に急遽、運行区間を変更させていただく場合がございます。また、変更となった場合のご返金はいたしません。・当方
からのメールを受信できるよう、設定をお願い申し上げます（ドメイン指定解除など）・お客さまの個人情報は、運営上必要な場合以外で使用するこ
とは一切ございません。・ボックス（座席）の指定はできません。・途中駅での乗降はできません。・飲食物のお持ち込みは自由です。・本企画の旅行
条件はえちごトキめきリゾート雪月花・通常パンフレット及び冬期特別運行パンフレットの条件に準じます。・取消料は次のとおりです。

お問い合わせ先：「トキ鉄開業５周年記念イベント列車」担当　☎025-543-7889（平日 9:00 ～ 17:00）
■旅行企画・募集　（一社）全国旅行業協会会員　新潟県知事登録旅行業第２－３９０号　えちごトキめき鉄道株式会社　〠942-0003 新潟県上越市東町１番地１　国内旅行業取扱管理者：石坂 強

 

取消日 旅行開始日の前日から起算してさかのぼって 旅行開始日の前日 旅行開始日の当日 旅行開始後の解除・無連絡不参加 

11日目にあたる日まで 10日目以降８日目にあたる日まで 7日目以降２日目にあたる日まで 

取消料 無料 旅行代金の２０％ 旅行代金の３０％ 旅行代金の４０％ 旅行代金の５０％ 旅行代金の 100％ 

※画像は全てイメージです

【運行ダイヤ】（各便共通、時刻は予定）

2020 年 9月 12 日（土）、13日（日）

①件名に「乗車希望日・酒匠列車」と記載し、本文には上記の 必要事項を記載
　の上、メールしてください。
②抽選し、お席の確保が出来た方には、8 月 13 日の 12:00 以降順次、弊社から
　振込先口座が記載された「申込内容確認メール」をお送りします。メールに
　申込書を添付しますので、記入の上、期日までに返信してください。
③期日までに弊社指定口座に旅行代金をお振込みください。振込手数料はお客
　さま負担です。期日までに入金の確認ができない場合、キャンセルとなるこ  
　とがあります。お振込みいただいた時点で予約確定となります。
④入金確認後、「予約確認書」を郵送します。当日の受付時に当書をご提示いた
　だきます。

【メール
】 【電話】

メールアドレス：tokitetsu_2020_5th_1@echigo-tokimeki.co.jp
①上記の電話番号におかけください。
②抽選し、お席の確保が出来た方には、8 月 13 日 12:00~8 月 15 日 15:00 まで
　の間に順次、弊社からご連絡を差し上げます（期日内にご連絡のつかない方
　はキャンセル扱いとなります）。後日申込書を郵送しますので、記入の上、期    
　日までにご返送ください。
③期日までに弊社指定口座に旅行代金をお振込みください。振込手数料はお客
　さま負担です。期日までに入金の確認ができない場合、キャンセルとなるこ
　とがあります。お振込みいただいた時点で予約確定となります。
④入金確認後、「予約確認書」を郵送します。当日の受付時に当書をご提示いた
　だきます。

電話番号：025-543-7889( 混み合う場合がございます。ご了承ください )
8 月 4日 ( 火 )10 時～ 12 日 ( 水 )17 時まで受付 8月 4日 ( 火 ) ～ 12 日 ( 水 ) の 10 時～ 17 時で受付

車内の様子↓
テーブル付きでごゆっくり♪

【応募方法】電子メールまたは電話受付 (抽選、代金は銀行振込 )
必要事項…代表者の①氏名②郵便番号③電話番号④乗車人数

こ
れか

らも
ずっと地域ととも

に

since 2015

ありがとうございます

各便定員 30名（最少催行人員 20 名）

1 グループ 2 ～ 3 名様でご応募ください【料金】（税込、お一人様あたり、各便とも）

9,000 円
【運行日】日によって、提供する日本酒が異なります！＋全ての日に直江津の老舗割烹『松風園・藤作』のお弁当つき！

2020 年 9月 5日（土）、6日（日）

日本海号または 3市の花号で運行します

酒匠
列車

さ か し ょ う

直江津+++++妙高高原 ++++++高田 +++直江津
   12：02 発    14：26 着

お降りになる駅をお選びください

   14：11 着

日本酒を知って・味わう

日本酒とのマリアージュを
お楽しみいただくため、
君の井酒造便と鮎正宗便で、
中身が異なります！

詳しくは当日をお楽しみに…

鮎正宗酒造
1842 年 ( 江戸時代後期 ) 創業。
昔ながらの伝統技法「山廃仕込」
( 蔵付きの乳酸菌を育む酒造り )
の酒を造る数少ない蔵元。
全てはその旨味のために。
君の井は惜しみなく手をかけ、
類稀なる旨味を追求し、

お客様の記憶に残る酒造りに
挑戦しています。

創業は 1875（明治 8）年。
初代飯吉彦左衛門の頃から現在まで、
蔵元に寄り添う山々が磨き上げた
湧き水を原料に酒造りをしています。
その湧き水と確かな杜氏の技、
清らかな環境が生み出す、

さらりと甘く、
芳醇でキレのある味わいを
お楽しみください。

君の井酒造【妙高市】 【妙高市】

各蔵の蔵人も乗ります！

『松風園・藤作』謹製お弁当


