
ミシュラン一つ星を獲得した富
山市の名店「鮨し人」・木村氏
による富山湾の幸をふんだんに
使用した、ばらちらし。同氏セ
レクトの日本酒とのペアリング
をご堪能ください。

掲載画像は全てイメージです。

++++ えちごトキめき鉄道線 ==== あいの風とやま鉄道線

魚津 = 滑川 = 黒部 =====+++ 筒石 +直江津   直江津 + 筒石 + 糸魚川 ++ 市振 === 滑川 =魚津   

たてやま コース コースひすい

【注意事項】⑴2 号車は 2 名様以上のお客さまをご案内させていただきます。⑵車いすに対応するスペースは 1 台分です。車いすをご利
用のお客様は、お申し込み時にお知らせください。⑶お料理の内容は変更となる場合がございます。また、アレルギー等の代替メニュー
のご用意はございません。⑷車内でお召し上がりいただくお食事のお持ち帰りは、衛生管理上固くお断りいたします。⑸車内への飲食
物のお持ち込みはご遠慮ください。⑹車内は全て禁煙です。⑺いただいた個人情報は、リゾート列車の運行に必要な場合以外で使用す
ることは一切ございません。⑻取消料　ア．旅行契約の成立後、お
客様のご都合で取消される場合、お一人様につき下記の取消料を
申し受けます。イ．お客様都合によりご乗車されなかった場合には、
ご旅行代金の払戻しをいたしません。不可抗力により列車が運行
不能となった場合には出発する前までに可能な限りご連絡を行い、
ご利用されていない旅行代金につきまして返金いたします。ウ．
取消及び変更が生じた場合にはお問い合わせセンターまでご連絡
をお願いいたします。その場合、当社旅行業約款を準用します。 

（１）11日目にあたる日以前の解除
（２）10日目にあたる日以降の解除
　　(3) ～ (6) を除く
（３）7日目にあたる日以降の解除
　　(4) ～ (6) を除く
（４）旅行開始日の前日の解除
（５）旅行開始日の当日の解除（(6) を除く）
（６）旅行開始後の解除又は無連絡不参加

無料
旅行代金の 20％

旅行代金の 30％
　
旅行代金の 40％
旅行代金の 50％
旅行代金の 100％

乗車日の前日から
起算してさかのぼる

取消料
■取消料について（おひとり様あたり）

旅行契約の解除日

025-543-8988（平日 9:00 ～ 17:00）お問い合わせ：雪月花お問い合わせセンター

※イメージ

※ばらちらしイメージ

雪月花アドバイザー・萩原 勇作氏が監修、大好評の雪
月花・美食コースでもお馴染み、上越の飲食業界で活
躍する信田 紘基氏が手掛ける地元の旬の食材を使用し
たお料理をご提供します。

木 村 泉 美
Izum i  K imu ra

・富山『鮨し人』にて ミシュラン一星　獲得 
・株式会社　 鮨し人　代表取締役社長 

・世界一の回転寿司チェーン『スシロー』技術顧問 
・NYミシュランの星を持つ『SUSHI YASUDA』技術顧問 
・KRUG of ficial ambassadorに就任

【ご予約方法】
えちごトキめき鉄道 ネット予約

■旅行企画・募集　（一社）全国旅行業協会会員　新潟県知事登録旅行業第２－３９０号　　　　　　　　　　　　　　　　　　〠942-0003 新潟県上越市東町１番地１　国内旅行業取扱管理者：竹内 幸一

募集人数：３０名様
最少催行人員・２０名様、添乗員は同行いたしません

１月２４日（水）正午から受付開始

ご乗車の当日に限り、雪月花の乗車証が、
弊社全線と魚津ー富山間の１日フリー乗車券
としてご利用いただけます。

各便とも税込、小児同額、２号車展望ハイデッキ席は ， 朝食 昼食 夕食

× 〇 ×

10:30頃発 13:05頃着 14:21頃発 16:46頃着

【信田 紘基】 上越市出身。栄養士の資格
をもち、東京を中心に料理人として活
動後、２９歳で帰郷。地域の気候風土
を学び、書籍「レシピ遺産」を上梓。
現在は上越市を拠点にサスティナブル
な地域の食文化を承継すべく、生産者
とともにフードロスに取組む食品加工
場をはじめ、地域の食材を活かした給
食受託事業・直営飲食店「YAGAIYA」
を営業しながら食の総合マネジメント・
コンサルティング事業を行っている。 【木村 和泉】 東京都出身３１歳で「鮨し人」を開業。当

時修行経験ゼロで寿司職人としてのキャリアをスタート
する。２度の店舗閉店を経験するも、あきらめず３度目
のチャレンジでミシュラン一つ星を獲得。また、日本国
内では十数人しかいない、シャンパン KRUG のアンバサ
ダーの一人。現在は大手回転寿司チェーンの外部商品顧
問や、ニューヨークの一つ星 SUSHI YASUDA との顧問
契約を結んでおり、活躍は多岐にわたる。

運行日：２０２４年３月２４日(日)

I z um i  K imu ra ・"SUSHIJIN" in Toyama, Japan has been awarded a Michelin star 
・SUSHIJIN Co., Ltd. President and Representative Director 

・Technical Advisor for “SUSIRO”, the World's No.1 Conveyor Belt Sushi Chain 
・Technical Advisor of Michelin-starred restaurant "SUSHI YASUDA" in New York 
・”KRUG” o fficial ambassador


